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Transhumance dans le centre-ville de Manosque

Inauguration o�cielle

Démonstration de traite

Les Toqués du Sud - animé par Bruno Klimis
Animation dégustation avec le Chef étoilé Jany Gleize
et Jane Gleize (La Bonne Étape à Chateau-Arnoux)

Tirage au sort de la tombola
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Concert des Mell’s
Trio vocal féminin rétro swing

Les Toqués du Sud - animé par Bruno Klimis
Animation dégustation avec le Chef Bastien Delgado
(Le Petit Lauragais à Manosque)

Les Toqués du Sud - animé par Bruno Klimis
Animation dégustation avec le Chef Adrien Brunold
(Le Petit Provençal à Manosque)
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DES ANIMAT IONS toute la journee
,

• Ferme pédagogique des animaux 
de la ferme : ânes, brebis, béliers, 
agneaux, chèvres, poules, lapins, 
canard, poney, cochons,.. 

• Câlins avec les ânes miniatures  
  
• Baptême à dos d’ânes

• Espace jeux géants en bois 

• Atelier maquillage gratuit sur
le thème des «animaux de la ferme» 
 
• Manège pédagogique avec
des chevaux à pédales

• Jeux pour enfants

• Atelier poterie pour les enfants

• Biberonnage des agneaux

• Parade du troupeau et son berger

• Démonstration de l’art du tricot
et du crochet (Croch Nature)

• Fabrication d’une sculpture sur bois 
tout au long de la journée

• Concert du trio vocal « Les Mell’s »

• Borne à selfie

• Balade en calèche dans Manosque

• Casques réalité virtuelle immersive
de la montagne de Lure de l’UESS

• Transhumance autour du Centre ancien

• Démonstration chantournage sur bois

• Démonstration distillation de lavandin

• Démonstration et dégustation 
avec Les Toqués du Sud en 
présence d’un chef étoilé

• Dégustation d’huiles d’olive

• Fabrication et dégustation
de jus de pomme

• Atelier sensoriel avec 
dégustations de fruits et légumes

• Démonstrations culinaires des 
disciples d’Esco�er en présence
de 5 chefs

• Traite de chèvre
et dégustation de lait 

• Marché de producteurs
et d’artisans locaux  
 
• Foodtrucks locaux

POUR PETITS

ET GRANDS

DÉMOS ET

DÉGUSTATION ET AUSSI…

En présence de
Mister Agricole 2024
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ALIMENTAIRES

DIVERS
RESTAURAT ION
FOODTRUCKS

ANIMAT IONS
A. DISCIPLES D’ESCOFIER
B. TOQUÉS DU SUD
C. FABRICATION DE JUS DE POMME
D. MAQUILLAGE
E. FDSEA 04
F. CRÉDIT AGRICOLE
    PROVENCE ALPES CÔTE D’AZUR
G. MUTUALIA
H. LYCÉE AGRICOLE CARMEJANE
I. ÂNES MINIATURES
J. JEUX GÉANTS EN BOIS
K. ATELIERS SENSORIELS 
    SUR LES FRUITS ET LÉGUMES
L. CASQUE 360°
    ET DISTILLATION DE LAVANDIN
M. ATELIER MODELAGE D’ARGILE
N. FERME PÉDAGOGIQUE
O. CHEVAUX À PÉDALES
P. BALADES À DOS ÂNES
Q. ANIMAUX DE LA FERME
R. MOULIN DE L’OLIVETTE
S. CONCERT
T. CALÈCHE
U. SCULPTEUR SUR BOIS

2. BRASSEUR
3. TOURTONS, RAVIOLES
4. CONFITURE, PRALINE
5. BRASSEUR
6. FROMAGE, CHARCUTERIE DE L’UBAYE
8. PRIMEUR
9. LIQUEUR DES ALPES
10. MIEL, CONFISERIE, HUILE D’OLIVE
12. FOIE GRAS, CONFIT, PÂTÉ, RILLETTE
13. GAUFFRE DE LIÈGE
17. MIEL, PRODUIT À BASE DE MIEL
18. HUILE D’OLIVE
20. DISTILLATION
21. JUS DE POMME, HUILE D’OLIVE, MIEL…
22. SPIRULINE, PESTO, SIROP
25. SOUPE ET SMOOTHIE
31. MIEL, LAVANDE, NOUGAT, TRUFFE
32. GAUFFRE, CONFISERIE, BISCUIT
33. MIEL ET CONFISERIE
35. BRIOCHE, MADELEINE, BISCUIT
37. BISCUIT, CONFISERIE, CROQUANT…
39. GLACE ARTISANALE
40. VIN ET HUILE D’OLIVE
42. FROMAGE, GLACE AU LAIT DE CHÈVRE
43. POIRE SARTEAU CONFITE, LAVANDIN…

11. BOUGIES ET PARFUMS D’INTÉRIEUR
14. BIJOUX, SAVONS, BOLS TIBÉTAINS
15. CROCHET, DOUDOUS, BANDEAUX
19. CROCHET ET TRICOT
24. ARTICLES EN CUIR
26. BOUGIES, FONDANTS, SENTEURS
27. DÉCOS BOIS ET TABLEAUX
28. PHOTOS ANIMAUX ET PAYSAGE
29. BIJOUX EN PIERRES NATURELLES
30. BIJOUX ET MINÉRAUX
34. OBJETS EN BOIS
38. BOUGIES, FONDANTS, SPRAY
41. COSMÉTIQUES

1. CRÊPES BRETONNES
7. SOCCAS
23. PAËLLAS, PIZZAS, FRITES, SNACKING
36. FALAFELS ARTISANAUX


