FERIE

Lundi de Paques

8 Avril 2024

A . /]
Salade verte Bio
locale

@Notre tortilla Bio de

pommes de terre

Poélée printaniére de
légumes

Yaourt aromatisé

9 Avril 2024

Pané de blé + ketchup

@ Vache Picon

Fruit Bio
de saison

15 Avril 2024

Salade de tomates

Coulommiers a la coupe

Potée de boeuf local (VOP : dhal
de lentilles)

Pommes noisettes
Liégeois chocolat

Purée mixte de courgettes Bio

Carottes rapées bio locales

Emmental a la coupe

Rougail de saucisses ( SP et
VOP : Merlu Sauce tomate)
RizIGP ("

Flan caramel

16 Avril 2024
Salade de tortis aux
crudités Bio

St Moret

Merlu MSC sauce basilic

Purée de panais Bio
Fruit Bio de saison

A 024

Betteraves Bio

Edam

Sauté de dinde
label rouge - VOP : pois
chiches a la provencgale

Polenta Bio

Fruit Bio
de saison

10 Avril 2024

Salade de coquillettes Bio du
pécheur au thon

Notre omelette Bio
soufflée

Haricots verts BIO

Petit suisse sucré
Lapin de Paques

17 Avril 2024

Tajine de pois chiches Bio

o

Semoule Bio

Gouda
Purée de fruits Bio

Taboulé Bio

St Marcellin IGP a la coupe

Beignet de calamars
et citron

Epinards hachés Bio a la créeme
et crodtons

Purée de pommes bio et Lapin
de Paques

11 Avril 2024

Concombres vinaigrette
zaleron de boe.uf au jus (VOP :

Galette de soja)

Purée de pommes de terre

Yaourt local du
Buissonet (fraise)

18 Avril 2024

Pizza

Jambon blanc label rouge (SP et

VOP : omelette)
Choux - fleurs sauce mornay

Edam

5 Avril 2024

R2aves
- -

Salade, carottes et mais
BIO

Pates spéci'z;ies paques
IGP

sauce bolo d'agneau et beeuf +
rapé - VOP : bolognaise de
saumon
Notre fondant chocolat @

blanc et pépites de
chocola

t
12 Avril 2024

=

N
ik

Notre quiche au
fromage

Filet de poisson pané MSC
et citron

Carottes Bio et coquillettes

Camembert a la coupe

Fruit Bio de saison

19 Avril 2024
Salade verte Bio
locale

Nos lasagnes Bio ga&
S
4%

aux légumes du soleil

Yaourt sucré

Variante "VOP" : Végétarien ou Oeuf ou Poisson (en

alternative a la viande)

Plus d'informations sur les menus et animations sur www.ville-manosque.fr rubrique mon quotidien /vie scolaire/animations et menus

Fruit local Bio de saison

Bio : Produit issu
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de l'agriculture bioclogique. 1@;‘}

Seule la composante précisée est Bio

IGP : Indication
Geéographique
Protégée

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas

£ d"Origine

AOP : Appellation

i

Protégée

» B Label Rouge
b ' Viande de qualitée
= supérieure
‘approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.

=2
S
@ 3

Ici on

local cuisine !




